J. CHARPENTIER
Brut Comte de Chenizot, note 86,
Brut cuvée Pierre-Henri, nate 86,

Abase d’un tiers de chacun des trois cépages, la belle
structure du Brut Comte de Chenizot lui donne une grande
fraicheur dans un style droit, le tout ¢tant de bonne facture. La
cuvée Pierre-Henri, créée en hommage de Pierre et Henri, les
deux précurseurs de la marque J. Charpentier, a été vinifiée en
foudre et fiits de chéne i partir exclusivement de pinot meunier
de vieilles vignes (55 ans). Sa robe est d'un beau jaune doré et
son nez, encore marqué par son élevage, est dune belle puis-
sance. La bouche est généreuse et riche, soutenue par lacidulé
du meunier, ce qui lui évite de tomber dans la lourdeur. Elle
mérite de patienter un peu en cave.

J. CHARPENTIER.
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© Avecles homards tiédes
en sabayon, un brut fruité

G CUiSiner dau équilibré, dont la corpulence ne

concurrence pas la chair

Champagne fine du homard, comme le Brut

Prestige de Jacky Charpentier.
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